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Kategorie

Light Lager

German-Style Leichtbier
Export

German-Style Helles Lager

German-Style Festbier

German-Style Kellerbier

International-Style Pilsener
Bohemian-Style Pilsner

German-Style Pilsner

American-Style Pilsner

Red und Amber Lager

German-Style Marzen

German-Style Dunkles Lager /
Export

Schwarzbier
Heller Bock & Maibock

Dunkler Bock
Heller Doppelbock
Dunkler Doppelbock

Beschreibung Alkoholgehalt

Stroh- bis hellgoldfarben, sehr ausgewogen, geringe Geschmacksintensitat und Bittere. 3.5% - 4.5%
Schlanker Kdrper. Geringer bis mittlerer Malzcharakter. Geringe bis mittlere Hopfenbittere. 2.5% - 3.8%
Kréaftigere Version des Hellen Lager, stroh- bis goldfarben, sehr ausgewogen, intensiver Geschmack. 4.5% - 5.5%
Stroh- bis goldfarben. Geringe bis mittlere Bittere, sehr ausgewogen. Mittlere Geschmacksintensitét. 4.5% - 5.5%

Gold. Mittlere bis sehr kraftige Vollmundigkeit mit deutlicher Malznote und Hopfenbittere. Im Unterschied zum

o _ 0,
Export kann der Malz- oder der Hopfencharakter Giberwiegen. 5.5% - 6.3%

Hellgelb bis schwarz. In der Regel ausgewogen, aber es kann auch der Hopfen- oder der Malzcharakter
iberwiegen. Mittlere bis hohe Vollmundigkeit. Leichte bis mittlere Hopfenbittere. Teils geringerer 4.5% - 5.5%
Kohlens&uregehalt. In der Regel unfiltriert. Maximale Drinkability.

Sehr hell, geringe Hopfenbittere, geringer Malzcharakter. Ausgewogen, durch Verwendung von Reis oder Mais

auch weniger Malzcharakteristik. A= 52%

Dichter Schaum. Kraftig gelb bis dunkelgold. Ausgeglichene Hopfenbittere. Mittlere Vollmundigkeit. Diacetyl in 4% - 6%
geringen Mengen erlaubt (Buttrig-sahniger Geschmack und Geruch). Ausgewogen. ° °
Dichter Schaum. Strohgelb bis goldfarben. Hohe Hopfenbittere. Mittlere bis schlanke Vollmundigkeit. Kein
Diacetyl.

Hellgold bis dunkelgold. Hohe Hopfenbittere, leichter Malzcharakter. Kein Diacetyl. 4.5% - 6%

Bernsteinfarbene bis rétliche Farbnoten. Originaler Name ist Rotbier. Mittlere Vollmundigkeit. Leicht sliRe
Malznote und reine Hopfenbittere. Geringer Hopfengeschmack. Malzcharakter Giberwiegt, dennoch nur leichte 4.5% - 5.5%
Rostaromen, eher Karamell. Ggfs. leichte Holzfassaromen mdglich, in der Regel klar filtriert.

4.5% - 6%

Bernsteinfarben. Vollmundig, oft mit stier Malznote. Nicht betonter bis leichter Karamellcharakter. Kraftigere ., o
‘ . P 5% - 6.3%

Version des Kellerbieres, aber klar filtriert.

Kupferfarben bis schwarz. Ausgepragte aromatische Malzaromen. Vollmundig. Karamell- und milde

o 4.5% - 5.9%
Rostaromen.

Dunkelbraun bis tiefschwarz. Malzgeschmack, kaum bis leicht stilich. Geringe bis deutliche Hopfen- und

o _ 0,
Rostmalzbittere. Hochvergoren, Kaffearomen. 4.0% - 5.9%

Hellgelb bis bernsteinfarben. Mittlerer bis voller Kérper. Hoher Alkoholgehalt. Mittlere Hopfenbittere. Oft 6% - 8%
Honignoten. eTeR
Dunkelkupferfarben bis schwarz. Voller Krper. Kraftiger Malzcharakter. Oft Anklange an Schokolade und 6% - 8%
Kaffee. Hoher Alkoholgehalt. Geringe Hopfenbittere. voer

Hellgelb bis bernsteinfarben. Kréftiger Kérper. Hoher Alkoholgehalt. Mittlere Hopfenbittere. Oft Honignoten. 7% - 10%

Dunkelkupferfarben bis schwarz. Kraftiger Korper. Dominanter Malzcharakter. Meist Anklange an Schokolade

Kaffee, Lakritz und Trockenfriichte. Hoher Alkoholgehalt. Geringe Hopfenbittere. = 10%
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Blond Ale, Golden Ale

Kolsch

Bitter
Bitter Blond - Golden Ale
Best or Special Bitter

Traditional-Style Saison

Pale Ale

ESB - Strong-Extra Special Bitter
French-Style Biere de Garde
Abbey Belgian-Style Blond
Blond/Golden Strong Ale

Belgian-Style Triple
Traditional IPA
American IPA
Impérial IPA

New England IPA (NEIPA)

Session IPA

Blassblonde Farbe. Hopfenaroma merklich vorhanden, ohne zu dominieren. Geringe bis mittlere
Hopfenbittere. Fruchtige Garungsaromen (Ester).

g.g.A - strohgelb bis goldfarben. In der Regel mild mit ausgepragter Hopfennote und mit fruchtigen
Komponenten. Nicht zu bitter im Abgang. Klar filtriert.

3.5% - 6.9%

4.5% - 5.5%

Gelb- bis Goldfarben. Mittlere Bittere. Leichter bis mittlerer Krper. 3% - 5%
Gelb- bis Goldfarben. Leichte Bittere im Finale. Die englische Antwort auf das Pils. 5% - 8%
Hellgold- bis hellbernsteinfarben/hellkupferfarben. Mittlere bis hohe Bittere. 4% - 6%

Belgian-Style Saison. Hellgelb bis orangefarben. Bei New Style Saison Bieren dominante Hopfenaromen und

ggfs. wilde Hefen (Brettanomyces). SEE-th

Farbe: gold- bis kupferfarben. Mittlere bis hohe Hopfenbittere. Mittlerer Kérper. In der New Style bzw.

. . ; X . 4.5% -6.2%
American-Variante hopfengestopft und deswegen intensive Hopfenaromen in der Nase.
Hellgold bis bernsteinfarben. Ausgepragte Hopfennote und kraftiger Malzcharakter. 5% - 6%

French-Style Ale. In der Regel bernsteinfarben bis hellkupferfarben. Rost- oder karamellartiger Malzcharakter.
Leichte bis mittlere Bittere.

Abteibier. Gelb- bis Goldfarben. Fruchtige Garungsaromen (Ester). 6% - 8%

Blassstrohgelb bis hin zu goldgelb. Mittlerer Kdrper und teils stiRe Malznote. Leichte bis mittlere Bittere im
Finale.

6% - 8%

7.5%-10.5%

Dichter und cremeartiger Schaum. Hellgelb bis bernsteinfarben. Mittlere bis starke Hopfenbittere. Fruchtige

. = L . . 7.5%-10.5%
Hefearomen, z.B. Banane und Nelke. Einsatz von Gewirzen mdglich ist (z.B. Koriander, Piment).

India Pale Ale. Hellgold bis dunkelkupferfarben. Mittlerer Malzcharakter. Mittlere bis starke/intensive 5% - 7.5%
Hopfenaromen und Hopfenbittere. Keine typischen US-Hopfen-Noten. In der Regel nicht hopfengestopft. °TeR
Farbe: hell gold- bis dunkel kupferfarben. Intensive Hopfenbittere. Verwendung von amerikanischen

TR 55%-7.5%
Aromahopfen. Hopfengestopft. Malzcharakter und Vollmundigkeit: mittel.

Tiefgold bis dunkelkupferfarben. Intensive Hopfenbittere. Intensiver Hopfencharakter. Hopfengestopft. Hoher
Alkoholgehalt.

Ein amerikanisches IPA mit intensivem Fruchtgeschmack und -aroma, einem weichen Kérper und einem

7.5%-11%

o/ _ QO

geschmeidigen Mundgefiihl. Weniger wahrgenommene Bitterkeit als traditionelles IPA e

India Pale Ale von hell bis bernsteinfarben. Leicht malzig mit einer leicht bis mittel ausgepragten Hopfennote

und -bitterkeit. Das Bier ist im Gegensatz zu den starkeren IPA erfrischend und prasentiert ausgewogene 3% - 59
0~ ()

Malz- und Hopfenaromen (Malz spielt eine geringere Rolle, Kérper generell eher leicht und Hopfen klar im
Vordergrund).

15-30

18-30

256-35
20-45
25-40

20-35

20-45
30-50
18-30
15-30
22-35

20-40

40-80

40-70

60-120

25-60

30-50

Obergarig - Amber & Red Ale

301

302

Light Amber

Amber Ale

Leicht bernsteinfarben bis tiefschwarz, Karamell- und Réstaromen, Hopfenbittere moderat bis kraftig. 4.5% -5.5%

Bernsteinfarben. Schwaches bis maRiges Hopfenaroma. Sehr aromatische Malzaromen. . Der
Malzgeschmack ist maRig bis stark und zeigt in der Regel eine anféngliche MalzsiRe, gefolgt von einem 6% - 8%
maRigen Karamellgeschmack, der manchmal gerdstet oder keksartig ist. MaRige bis mittelstarke Bitterkeit.

20-50

20-45



Bernsteinfarben bis kupferfarben. Ausgepréagte Malzaromen mit leichtem Karamellmalzgeschmack. Moderne
Versionen auch mit kraftiger Hopfennote.

304 Oud Rood (Flanders Red Ale) Dunkelkupferfarben bis dunkelbraun. Ausgepragtes Fruchtaroma. Kann Edelsdure und Holzfassaromen haben 4.5% - 7.0%  7-25

Altbier ist ein obergariges Bier, das hauptsachlich in der Region Dusseldorf in Deutschland gebraut wird. Es
hat einen Alkoholgehalt von 4,5 bis 5 %, eine kupferne bis braune Farbe und einen bitter-siiRen Geschmack.

303 RedAle 4% - 6% 18-28

305 Altbier 4.5% - 5% 20-50

Obergarig - Brown & Dark Ale

Bernsteinfarben bis dunkelbraun. Dichter Schaum. Geringe Hopfenbittere. Kraftige Malzaromatik,

o _ RO =
401 Brown Ale ausgewogen. 4% - 6% 18-35
S Dichter Schaum. Kupferfarben bis tiefschwarz. Kérper mittel bis voll mit mittlerer Bittere und geringer % 58 B
402  Abbey Belgian-Style Dubbel Hopfengeschmack. Fruchtige und/oder gewiirzartige Hefearomen. Bonbontdne, florale Noten. o= 2% I5-22
Kupferfarben bis tiefschwarz. Dichter Schaum. Voller, cremiger, bis hin zu stiRem Malzcharakter. % 158 ~
e Vielschichtige Aromen und deutlich wahrnehmbarer hoher Alkoholgehalt. o 12 155
Dunkelkupferfarben bis tiefschwarz. Mittlere bis hohe Bittere. Hoher Alkoholgehalt. RGstaromen erlaubt. Lebt
404 Dark Black IPA vom Spiel des fruchtigen Aromahopfens in der Nase und des kraftigen Malzcharakters im Mund. 5,5% - 9% 50-90
Hopfengestopft.
405 Oud Bruin (Flanders Brown Ale) Kupferfarbenes bis dunkles Bier. Ausgepréagtes Fruchtaroma. Kann Edels&ure und Holzfassaromen haben. 4% - 9% =2

Obergérig - Stout/porter

Braun bis tiefschwarz. Kaffee- oder Schokoladen-Aromen. Geringe bis mittlere und siiRe Malznoten.

SO e Ausgeglichene Bittere. Mittlerer bis vollmundiger Korper. sl lE=22

502 Milk Stout 32-10% 15-40

503 Dry Stout Defschvvarz, Charakteristische Rostaromen. Malz- und Karamellgeschmack. Hohe Hopfenbittere. 4% - 5% 30-40
ochvergoren.

Tiefdunkelbraun. StiBe Malznoten bis hin zu intensiver Bittere. Fruchtige Esternoten. Leichte Sdure und wilde
Hefearomen maglich.

Dunkelbraun bis tiefschwarz. Hopfengestopft, deshalb mit fruchtigen Aromahopfennoten. Karamell- und
Rostmalzgeschmack.

506 Imperial Stout Tiefschwarz. Hoher Alkoholgehalt. Hohe Rostmalz- und Bitteraromen. 8% - 15% 50-90

504 Foreign / Export Stout 5.5% - 8% 30-70

505 American Stout 4.5% - 8% 35-80

Obergéarig - Weizen

Sehr helles bis helles Gelb. Schlanker bis mittlerer Korper. In der Regel mit Orangenschalen und Koriander.

601  Belgian-Style Witbier Geringe Bittere und kaum Hopfenaromen.

43%-55%  6-20
Filtriertes Bier. Helles bis kraftiges Gelb. Ausgepragte Vollmundigkeit. Leicht fruchtig (Banane, Nelke und
Zitrus). Sehr hoher Kohlensauregehalt. Geringe Hopfenbittere.

Helles bis kraftiges Gelb. Vollmundigkeit sehr stark ausgepragt. Hoher Kohlensauregehalt. Geringe
Hopfenbittere. Fruchtig (Banane, Nelke und Zitrus).

602 Kristallweizen 4.5% - 6% 10-20

603 Hefeweizen Hell 4.5% - 6% 10-20

Kupferfarben bis dunkelbraun. Ausgepragte Vollmundigkeit. Deutliche MalzsiiRe. Sehr hoher
Kohlens&uregehalt. Geringe Hopfenbittere. Fruchtig (Banane, Nelke und Zitrus) und karamell-schokoladig.

605 Dubbelwit / Imperial White Gold- bis bernsteinfarben. Mittlerer bis hoher Alkoholgehalt. Mit Orangenschalen und Koriander. 6% - 8% 9-17

604 Hefeweizen Dunkel 4.5% - 6% 10-20

Gold- bis bernsteinfarben. Mittlerer bis hoher Alkoholgehalt. Hopfengestopft. Fruchtaromen aus Hopfen und

Garung (Stdfriichte, Nelke etc.). s -Eis Tl

606 White IPA / Hoppy Weizen

Speciality Beer

701 Other Speciality Beer
702 Sour Beer Ober- oder Untergarig. Farbe: helles gelb bis dunkles Braun. Sehr geringe Hopfenbittere. Ausgepréagte Saure.  2.5% - 8% &2

Spontangarung. Gold- bis bernsteinfarben. Ausgepréagte Saure, Holzfassaromen, wilde Hefen. Ausgepragte
Séure, vorzugsweise entweder Milchsaure- oder Zitronensaurecharakter (nicht essigartig).

704 Barley Wine-Style Ale Bernsteinfarben bis braun. Hoher Alkohol- und Stammwdirzegehalt. Mittlere bis starke Hopfenintensitat. 8% -12% 35-100

Kann Ober- oder Untergarig sein. Z.B. Bamberg-Style Rauchbieren, Smoked Ale, Smoked Porter,
Grodziskie/Gratzer. Keine fruchtigen Ester und Diacetyl.

Biere die im Holzfass oder in Kontakt mit Holz tber einen Iangeren Zeitraum gereift wurden. In der Regel
Karamell- und Vanilletdne, erganzt je nach Bierstil, Vorbelegung des Fasses und Toasting.

707 Grape Ale Garung mit Trauben, Most, Trester oder Saft. 48%-10% 10-30

703 Lambic und Gueuze 5% - 10% 0-30

705 Rauchbier >4,5% 20-45

706 Wood & Barrel aged beer 3% -12% >20

Bier - Sonstiges

803 Biermischgetranke

Informationen

- Um ein aromatisiertes oder alkoholfreies Bier anzumelden, wahlen Sie bitte zuerst die Hauptkategorie (IPA, German-Style Pilsner, etc.). Danach kénnen
Sie die im Bier verwendeten Aromen angeben.

- Ein Bier kann in mehreren Kategorien und mehreren Stilen prasentiert werden.

- Weitere Infos Uber: https://www.concoursbio.com/fag.html

>

Die Angaben zu Kategorien sind unverbindlich und entsprechen den allgemein anerkannten Normen der jeweiligen Kategorien. Eine geringe Abweichung vom Prozentsatz an Alkohol kann akzeptiert werden.
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